Artikel - Artikeldetail -
Artikel kopieren

Mit der Funktion Artikel kopieren kann ein Artikel inklusive aller Detailinformationen kopiert
werden. So kdnnen z.B. mehrere dhnliche Artikel generiert werden und danach umbenannt
werden. (z.B. gleicher Artikel in unterschiedlichen VerpackungsgrofSen)

Adressen AR ER  Angebot | Asiikel Lieferscheine Besteling  WE-ieferschein  Warenbewegungen  Produkiion  Kassensystem Konten/Kassen  Auftiage  Buchhalung  Anlagen Aufgaben Webshop ~ Mail SV
Kalender  ZFS Stammdaten n
SUCHEN
17 Dat. at: t A AM

Bergbauern Vollmilch o atensétze angezeigt NEUER ARTIKELNAME

Beuschel 350g (i ] B Artikelgruppen neuen Artikel anlegen

Bio Frankfurter (i ] (] ohne Gruppen Artkelgruppen

Bio Vollmilch [i] (5] Fertigessen Lager

Diesel (i} (5] Fleisch Artikellisten

Einkauf Waren [i] (] Gemilse Artikel zu Listen

Kiirbiscremesuppe [i] (5] Lizenzen

Lizenz [i] (5] Pfand bitte wahlen -

Paprika (i ] (5] Druck Stickiiste/Rezept

Paprika (i ] (5] ohne Lieferant i

Pfandflasche Vollmilch (i} (5] Birner R

Post o o Kundenpreise bearbiten

Rinder Faschiertes 500g (i} (5] anon)

Test (i] (5] Artikelgruppe wahlen v

Tomaten (i ] (5]

2022-03-31
Vollmilch 1% Fett [i] (5]
Vollmilch 3,5% Fett (i} (5} Gl
Ubersicht Sticklager
Ubersicht Warenbewegungen

weitere Informationen: Lagerorte

Mindestbestand: s Kap.

Einkaufspreis: €

~
Lagerort hinzufiigen

biologisch: Ja B/

Herkunftsland: b

Bestellmenge: Pfand

Breite VK-Einheit: el

Héhe VK-Einheit: cm: Pfand Inhalt

Pfandartikel: Nein 5 Pfandflasche Vollmilch 1 (]

Pfand hinzufliigen

Artikel kopieren Artikel versionieren Artikel archivieren

ACHTUNG: Stiucklisten und Rezepte werden nicht automatisch kopiert.

Mdéchte man die Stlcklisten und Rezepte ebenfalls kopieren, geht man wie folgt vor:

Stuckliste kopieren:

1. Klick auf|stickliste bearbeiten |


https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2022-03/image-1648734920242.png
https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2022-04/image-1649235278760.png

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegt am: 29.11.2023 09:32
weitere Informationen:
Artikelgruppe: Produktion

Bestandsfuhrung:

Stiickliste (fur 60,00 kg) Preis aus Stiickliste kalkulieren

Stlickliste bearbeiten

2. vorhandene Stiickliste auswahlen und Klick auf |Stiickliste kopieren

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegt am: 29.11.2023 09:32

weitere Informationen:
Artikelgruppe: Produktion

Bestandsfihrung:

57 R LRI Preis aus Stickliste kalkulieren 60,00

VI Stuckliste kopieren

Geschenkkorh

Himbeermarmelade (Rezept)

Himbeermarmelade 250g


https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934682473.png
https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934689770.png

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegt am: 29.11.2023 09:32
weitere Informationen:
Artikelgruppe: Produktion

Bestandsfihrung:

Stiickliste (fir 60,00 kg) Preis aus Stiickliste kalkulieren

30,000 kg Himbeeren T Il
20,000 kg Gelierzucker T 1
2,000 | Zitronensaft T ||

Stiickliste bearbeiten

Rezept kopieren:

1. Klick auf |Rezept bearbeiten|

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegtam: 29.11.2023 09:32
weitere Informationen:
Artikelgruppe: Produktion

Bestandsfiihrung:

S L (XRET, O] Preis aus Stiickliste kalkulieren e
30,000 Himb ,
g ke LS9 = . Rezept bearbeiten
20,000 kg Gelierzucker T !
2,000 | Zitronensaft T 0 Allergene

Stiickliste bearbeiten

2. vorhandenes Rezept auswahlen und Kick auf|Rezept kopieren


https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934694998.png
https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934812211.png

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegt am: 29.11.2023 09:32

weitere Informationen:

Artikelgruppe: Produktion
Bestandsfiihrung:
Stuckliste (fir 60,00 kg)
30,000 kg Himbeeren I o
20,000 kg Gelierzucker iy Ik
2,000 | Zitronensaft iy 0

Preis aus Stiickliste kalkulieren

Stiickliste bearbeiten

Himbeermarmelade (Rezept) (KOPIE)

Angelegt am: 29.11.2023 09:32
weitere Informationen:
Artikelgruppe: Produktion

Bestandsfithrung:

Stiickliste (fiir 60,00 g) Preis aus Stiickliste kalkulieren

30,000 kg Himbeeren T n
20,000 kg Gelierzucker T o
2,000 | Zitronensaft T n

Stiickliste bearbeiten

Revision #6
Created 28 March 2022 12:25:43 by Michaela Konig
Updated 6 August 2024 09:04:34 by Michaela Kdnig

Rezept

~ [ Rezept kopieren

Himbeermarmelade (Rezept)

Arbeitsschritt hinzuftigen

Rezept

1.

Fir die Himbeermarmelade zuerst die
Himbeeren verlesen, leicht abspiilen, abtropfen
und in einen beschichteten Topf geben.

2.

Die Beeren mit dem Zitronensaft einrithren und
aufkochen lassen. Danach den Gelierzucker
zufiigen. Die Marmelade ca. 3-4 Minuten
kocheln lassen und dabei immer rihren.

3.

Zum Schluss die Marmelade noch heil in die
ausgespllten und sterile Schraubglaser fiillen,
sofort mit dem Deckel verschlieRBen und die
Glaser fiir rund 5 Minuten auf den Kopf stellen.

0 min 0 Tag 7

0 min 0 Tag

0 min 0 Tag T

1

Rezept bearbeiten



https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934819728.png
https://wiki.lotzapp.net/uploads/images/gallery/2024-08/image-1722934827978.png

